
LOUTER AVOND

Aangezien wij zoveel mogelijk met dagverse producten werken kan het voorkomen dat gerechten voortijdig uitverkocht zijn.
Wij accepteren creditcards maar hopen dat je met pin wilt betalen. Ook bij ons geldt: klein bedrag, pinnen mag…. en is altijd gratis!

Voorgerechten
 • Vandaagsoep 5,00
 • Rundercarpaccio met truffelmayonaise, geraspte Old Amsterdam en rucola 7,50
 • Ravioli gevuld met pompoen, mascarpone en tijm geserveerd met  7,50/13,50
  Parmezaanse kaas en kervel (als voor- of als hoofdgerecht te bestellen)²
 • Salade met spinazie, ei, spekjes, tomaat, Hollandse garnalen geserveerd met 7,50/14,50
  een dragon-mosterddressing (als voor- of als hoofdgerecht te bestellen) 

Hoofdgerechten
 • ‘Steak frites’ van Nederlandse dikbilrund (Blonde d’Aquitaine) met salade  16,00
 • ‘Poussin frites’ met salade 16,50
 • Stoofpotje van Nederlandse Gasconne-rund geserveerd met stamppot van 14,00
  prei, aardappel en winterwortel
 • Skrei (winterkabeljauw)¹ uit de Noordzee geserveerd met aardappel- 15,00
  knolselderijgratin en seizoensgroenten
 • Lasagne van bospaddestoelen, spinazie, tomaatrozemarijnsaus en taleggio² 13,50
 • De LouterWeekVegaRisotto²  13,50

 ¹  deze vis heeft volgens de ‘VISwijzer’ het MSC-keurmerk of valt in de groene categorie met de aanduiding ‘Prima Keuze’. 

 ²  dit gerecht is volledig vegetarisch

Niet nodig, wel lekker
 • Huisgemaakte frieten met Dijonmayonaise 3,50
 • Kleine groene salade 3,50

Nagerechten
 • Appeltaart (huisgemaakt), eventueel te bestellen met kaneelijs 3,50/4,50
 • Cheesecake (huisgemaakt) 4,00
 • Huisgemaakte brownie met vanille-yoghurtijs 7,00
 • Kaasbord met 4 soorten kaas, rozijnenbrood en een glas 10 jaar oude  11,00
  rode port van Dow’s 
 • Dessertwijnen
  -  Fleur du Cap Noble Late Harvest - Stellenbosch, Zuid-Afrika  5,00
  -  Pedro Ximenez - Nectar, Gonzalez Byass, Jerez, Spanje 4,50


